
St jean baptiste de la salle

Crêpes à l'emmental Rillettes au saumon PMD et
ciboulette et pain polaire 

Carottes râpées au citron Taboulé à la menthe 

Médaillon de merlu PMD sauce
champignons créme 

Rôti de dindonneau au jus Boeuf aux carottes Nuggets de poulet Feuilleté de poisson au beurre
blanc 

Coquillettes sauce butternut
cheddar, crumble salé 

Tajine marocain aux pois chiches
et boulgour 

Croque butternut, épinards,
champignons et emmental 

Oeufs brouillés à l'emmental Raviolis gratinées 

Chou-fleur persillé Boulgour Blé pilaf Gratin de navets et oignons
caramélisés 

Carottes au cumin 

Coquillettes Légumes couscous Purée de pomme de terre Riz créole 

Assortiment de yaourts Assortiment de yaourts Assortiment de yaourts 

Fromage frais Cantafrais Bleu Fromage Petit moule 

Gouda Fromage fondu Samos Tomme grise 

Compote tous fruits allégée en
sucres 

Compote pommes allégée en
sucres 

Fromage blanc et brisures d'Oréo Ananas et kiwi Compote pommes et fraises
allégée en sucres 

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Salade de fruits frais Biscuit de savoie Corbeille de fruits 

Entremets flan saveur vanille Mille-feuille Semoule au lait pommes à la
cannelle 

Corbeille de fruits Mousse au chocolat 

Paris-Brest DCG 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 

Lundi 
26/02/2024 

Mardi 
27/02/2024 

Mercredi 
28/02/2024 

Jeudi 
29/02/2024 

Vendredi 
01/03/2024 
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